
日本料理･鉄板焼 〒700-0822　岡山市北区表町２丁目7-65　電話（086）223-1515　FAX（086）224-5197

営業時間／5:00p.m.〜10:00p.m.　御注文受付時間／9:00a.m.〜　定休日／日曜日

ホームページ：http://www.okayamahamasaku.co.jp  からも御注文できます 

お問い合せ・お申し込みは TEL 086-223-1515　FAX086-224-5197 まで

税込5,250円

送料込み

④ 国産牛ハンバーグ牛窓マッシュルームソース・
　　国産牛ビーフシチュー　　　　　税込5,940円

じっくり煮込んで仕上げ
たデミグラスソースをベ
ースに国産牛を柔らかく
煮込んだビーフシチュー
とハンバーグのセットで
す 。                                    

ハンバーグは岡山県牛窓産マッシュルーム入のソースでお召し上がりください。

国産牛ビーフシチュー200g、国産牛ハンバーグ牛窓マッシュルームソー
ス（ハンバーグ130g、マッシュルームソース40g）各2
■賞味期間　出荷日含め冷凍30日　解凍後当日

裏面に「特選鍋料理の御案内」がございます。ご覧ください。

① ビーフハンバーグステーキ
　 　牛窓マッシュルームデミグラスソース
ビーフハンバーグステーキ 130g×4個　マッシュルームデミソース 40g×4個
■賞味期間　出荷日含め冷凍30日　解凍後当日

ローストビーフ肉　　300g
■賞味期間　出荷日含め冷凍30日　解凍後当日

税込5,400円

⑤ 黒毛和牛
　 　ローストビーフ塩釜焼 税込8,640円

② 牛タンシチュー
牛タンシチュー　200g×3袋
■賞味期間　出荷日含め冷凍30日　解凍後当日

税込5,940円

③ 切り落としビーフシチュー
切り落としビーフシチュー　500ｇ×2袋
■賞味期間　出荷日含め冷凍30日　解凍後当日

税込5,400円

昔ながらの洋食屋の味を手本に。国産牛の挽き肉で作ったビーフハンバーグステーキを、岡山県牛窓産マッシ
ュルームとじっくり煮込んだデミグラスソースで仕上げたソースでお召し上がり
頂きます。袋のまま、ボイルしてお召し上がりいただけます。

牛タンを1枚 1枚カットし、トロトロに柔らかくなるまで煮込んでいます。
デミグラスソースも 1 週間かけてじっくり仕あげました。昔ながらの懐かしい
味わいです。  

国産の黒毛和牛モモ肉を朴葉で包み、
塩でまるごと包んでオーブンで焼き
あげています。肉の風味が閉じ込め
られ、ほど良い塩味と豊かなうまみに。

形が不揃いですが、ボリュームたっぷり。
岡山浜作で使用の黒毛和牛や国内産牛の切り落とし牛肉をデミグラスソース
でじっくり煮込んでしあげました。

【
ご
案
内
】

・数量に限りがございますので、御了承ください。
・お届け：ヤマト運輸クール宅急便で配達致します。
・配送地域：北海道・東北・沖縄 1,100円別途頂戴します。

・お申し込み日より平均4日間頂戴致します。
・配達日・配達時間帯　指定承ります。
・熨斗（名入れ）承ります。

国産牛のビーフハンバーグに、
しっくり煮込んだ国産牛のビーフ
シチューをソースとしてお召し上がり
いただく贅沢で欲張りのハンバーグ
ステーキです。

⑥ビーフシチューソース
　 　ビーフハンバーグ　　4袋入

税込5,940円

送料込み
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ビーフシチューソースハンバーグ
（ハンバーグ130g、ビーフシチューソース100g）各3
■賞味期間　出荷日含め冷凍30日　解凍後当日

送料込み

　　

　新商品

岡山浜作の味を宅急便でお届け
お届け地域：日本全国にお送りさせて戴きます

11月30日までに
御注文ください。

日本料理･鉄板焼日本料理･鉄板焼日本料理･鉄板焼

御 歳 暮 の 御 案 内御 歳 暮 の 御 案 内御 歳 暮 の 御 案 内
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営業時間／5:00p.m.〜10:00p.m.　御注文受付時間／9:00a.m.〜　定休日／日曜日

ホームページ：http://www.okayamahamasaku.co.jp  からも御注文できます 

お問い合せ・お申し込みは TEL 086-223-1515　FAX086-224-5197 まで

裏面に「お歳暮の御案内」がございます。ご覧ください。

鍋材料17種類　冷凍うどん4玉
出汁720ｍｌ×2本
■賞味期間　出荷日含め冷凍30日
　　　　　　解凍後冷蔵1日

税込5,940円

岡山県産牡蛎300ｇ　黄ニラつみれ6ヶ
ポン酢150ml　鍋用一番出汁720ml×2本
■賞味期限30日

⑨ 牡蛎と黄ニラつみれの一番出汁鍋税込5,940円

⑦ ふきよせうどん鍋
　　（2人前）

税込10,800円

⑧ ふきよせうどん鍋
　　（4人前）

鍋材料12種類
冷凍うどん2玉
出汁720ｍｌ×2本
■賞味期間
　出荷日含め冷凍30日
　解凍後冷蔵1日

岡山備前虫明湾の牡蛎と黄ニラ入つみれを浜作一番出汁で味わう鍋。

桃太郎ポーク160ｇ×2　ゆず入鶏団子8ヶ　ゆずポン酢160ml
鍋出汁720ml×2本　ラーメン100ｇ
■賞味期限30日

⑩ 桃太郎ポーク・ゆず入鶏団子鍋 税込5,940円

岡山県産桃太郎ポークと柚子の香りを鶏団子とポン酢に仕込んだ鍋です。

黒毛和牛150ｇ×2
年越し蕎麦100ｇ×2
鍋野菜
鍋用一番出汁
　　　720ml×2
胡麻タレ　ポン酢
■消費期限4日
■お届け日：
12月29日・30日

⑪ 一番出汁仕立　年越ししゃぶしゃぶ税込13,500円

鍋具（魚・祝野菜）
鍋用一番出汁
　　　720ml×2
紅白餅各2ヶ
うどん150ｇ×2
■賞味期限30日
■お届け日：
12月28日〜30日

⑫ お雑煮うどんすき 税込11,340円

「岡山浜作」のにぎわい豊かな
うどん鍋。
鯛、さわら、穴子、牡蠣等の海
の幸をふんだんに取り合わせま
した。讃岐うどんと上品な出汁
でお楽しみください。

【
ご
案
内
】

・数量に限りがございますので、御了承ください。
・お届け：ヤマト運輸クール宅急便で配達致します。
・配送地域：北海道・東北・沖縄 1,100円別途頂戴します。

・お申し込み日より平均4日間頂戴致します。
・配達日・配達時間帯　指定承ります。
・熨斗（名入れ）承ります。

年 末 年 始 の 年 越 し 、 お 正 月 に
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岡山浜作の味を宅急便でお届け
お届け地域：日本全国にお送りさせて戴きます

11月30日までに
御注文ください。

日本料理･鉄板焼日本料理･鉄板焼日本料理･鉄板焼

特選鍋料理の御案内特選鍋料理の御案内特選鍋料理の御案内


